Glottertaler Rundweg | Ein Stick vom Glick
Schwarzwalder Kirschtorten Weg




Kommen Sie mit auf den
Schwarzwélder Kirschtorten Weg.
Ein Stick vom Gluck!

Entlang von saftigen Wiesen und Weiden, mit Blick
auf steile Weinberge, vorbei an knorrigen Kirsch-
baumen und dem Lauf der Glotter folgend, verlauft
der Schwarzwaélder Kirschtorten Weg im wunder-
schoénen Glottertal.

Die Stationen symbolisieren die verschiedenen
Zutaten, die Sie fiir eine Schwarzwalder Kirschtorte
brauchen: Eier, Sahne, Kirschen, Honig, Schokolade
und ein edles Kirschwasser sowie hochwertiges
Mehl von der Hilzingermihle im Oberglottertal.

GenieBen Sie den Rundweg mit seinen 9,5 km auf
gut ausgebauten Wegen und Pfaden.

Wieder zuriick am Ausgangspunkt liegt es an Ihnen,
ob Sie sich in einem unserer gemitlichen Cafes
oder Gasthauser mit einem Stuick original Schwarz-
wélder Kirschtorte belohnen ....

»Es gibt keinen-Weg zum Gllick.
Glticklichsein ist der Weg. «
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Schwarzwalder Kirschtorten Weg
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Rundweg (ca. 9,5 km)
Parkplatz

Haltestelle

Oberglottertal Naturliege
Hirsch-/Dammwildgehege
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Dischhansenhof Kirschwasser
Glotterrainhof Milch A
Lenzenhof Butter & Sahne

Hilzingermlhle Mehl (Besichtigung auf Anfrage)
Haberstroh Kirschwasser ‘
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»Giselas Schwarzwalder«
| Zutaten fiir den Biskuit

5 Eier (trennen)

By n 1259 Mehl

. 1259 Zucker

2 EL Kakao

Ober/Unterhitze 200 Grad, 10 Minuten

Zutaten fiir die Kirschfiillung

3509 Sauerkirschen

2509 Kirschmarmelade zum Eindicken
159 Zucker, ersatzweise Honig

3 EL Kirschwasser

Zutaten fiir die Sahnefiillung
8009 Schlagsahne
409 Zucker, ersatzweise Honig

Zutaten fiir die Dekoration
Kirschen
Schokoladenraspel




